Teor Alcoélico
Baumé

pH

Acidez Total

Acucares Redutores

Vinificacao

Estagio
Cor
Aroma
Sabor

Final de Boca

19,5% Vol. (20°C)

40

39

3,68 g/dm’ (4cido tartarico)
115 g/dm?

Em lagares de granito com pisa a pé ao longo de 5 dias de fermentac¢do alcodlica,
seguida de 48 horas de maceracao em cuba de aco inoxidavel, ap6s aguardentacao
em massas.

22 meses em cuba de aco inoxidavel.
Cor violeta profunda.
Nariz profundo e forte, com intensos aromas a frutos negros maduros.

Na boca é firme e concentrado, com taninos maduros mas macios. Com final de boca
longo e persistente, apresenta-se equilibrado com uma excelente acidez que Ihe
confere uma enorme frescura.

Longo e persistente.

CATIA Quinta dos Pog¢os PORTO VINTAGE 2017
POCOS
Tipo de Vinho Vinho do Porto
Ano 2017
Castas Touriga Nacional (80%); Sousao (10%); Tinto Cao (10%)
Regido Douro
Producdo 1995 garrafas de 75 cl
Engarrafamento Agosto 2019
Clima Atlantico com influéncia mediterranica.
Solo Xistoso
Enélogos Duplo PR
Produtor Sociedade Agricola José Mesquita Guimardes, Lda.
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