QUINTA

OCOS

Tipo de Vinho
Ano

Castas

Regido
Classificacao
Producao
Engarrafamento
Clima

Solo

Endlogos
Produtor

Teor Alcodlico
Vinificacao
Estagio

Cor

Aroma

Sabor

Final de Boca
Gastronomia

Longevidade

Quinta dos Pocos MG XXI 2015

Tinto

2015

Touriga Nacional, Sousao, Tinta Francisca, Donzelinho Tinto e Tinto Cdo
Douro

DOC - Denominacdo de Origem Controlada

2.066 garrafas

Novembro 2017

Atlantico com influéncia mediterranica.

Xistoso

Duplo PR

Sociedade Agricola José Mesquita Guimaraes, Lda.
14,5% Vol.

Feita em lagares de granito com pisa a pé ou em cubas de aco inoxidavel com rigoroso
controlo individual de temperatura.

18 meses em barricas novas de carvalho francés.
Profunda, com laivos violeta.

Complexo e intenso, onde se destacam os frutos pretos maduros em conjunto com
aromas balsamicos e notas de especiarias, provenientes do estagio em barrica.

Firme e concentrado, com acidez equilibrada, possui taninos maduros bem envolvidos
no seu corpo e volume.

Longo e persistente.
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POCOS

BOLRG 3o0s

Combina na perfeicdo com boas carnes, caca e queijos de caracter e intensos.
Abrir 1 hora antes de servir. Servir a temperatura de 17°C.
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